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ETUDE DE THEMES TECHNIQUES

(Coefficient : 4 - Durée : 2 h 30)

La calculatrice est autorisée

Les deux parties doivent impérativement étre traitées sur des feuilles différentes

PREMIERE PARTIE (10 points)

Le vinaigre est un produit alimentaire utilisé comme condiment et comme agent de conservation.

L’acidité est exprimée en degré acétimeétrique.
Le degré acétimétrique correspond & la masse d’acide, exprimée en grammes, pour 100 grammes de
vinaigre (soit sensiblement un volume de 100 mL de vinaigre).

Le deeré des différents vinaigres du commerce est compris entre 6° et 8° environ.
g

. 1. L’acide essentiel qui rentrc dans la composition de ce vinaigre a pour formule brute
C,H40,.

1.1. Donner son nom en nomenclature officielle et en nomenclature usuelle.
1.2. Ecrire sa formule développée.

1.3. On dose P'acidité de ce vinaigre par une solution d’hydroxyde de sodium a

0,1 mol.L 7! (ou solution décinermale d’hydroxyde de sodium).
1.3.1.' Donner le nom usuel de la solution d’hydroxyde de sodium.
1.3.2. Expliquer le terme décinormal.
2. Avant de procéder a ce dosage on dilue le vinaigre au 1/ 10.
2.1. On prépare 50 mL de vinaigre dilué.

2.1.1. Calculer le volume de vinaigre pur a prélever.
2.1.2. Nommer ’instrument utilisé pour effectuer cette mesure.

2.2. Parmi les récipients de 50 mlL cités ci-dessous : ballon, fiole jaugée, éprouvette,
bécher

2.2.1. Indiquer celui dans lequel on prépare la solution diluée.

2.2.2. Justifier ce choix
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2.2.3. Avant de I'utiliser, on rince ce récipient. Préciser le produit choisi pour
le ringage.

3. On dose 10 mL de vinaigre dilué€ en présence de deux gouttes de phénolphtaléine.
On réalise 3 dosages (un rapide et deux précis). L’équivalence est obtenue pour les valeurs

suivantes :

Dosage rapide

1" dosage précis

2M¢  dosage précis

Volume en mL

14,1

13,65

13,75

3.1. Justifier le choix de I’indicateur coloré.

3.2. Préciser son réle dans le dosage

3.3. Calculer la concentration molaire du vinaigre dilué.

3.4. En déduire la concentration massique du vinaigre pur.

3.5. Calculer le degré acétimétrique et dire s’il correspond aux valeurs moyennes

d’un vinaigre du commerce.

3.6. En réalité la masse volumique du vinaigre est de 1043 kg.m =3 soit 1043 gL -1,

3.6.1. Calculer dans ces conditions la masse de 100 mL de vinaigre.

3.6.2. Caiculer, alors, la valeur réelle du degré de ce vinaigre.

On donne en g.mol"l :H:1 C:12 O:16

Baréme
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